
 
 
 



 

 
 

 



Область применения 

Предназначен для осуществления подготовки бакалавров по образовательной программе 

«6B07207-Технология продовольственных продуктов» в НАО «Казахский национальный 

аграрный исследовательский университет» 

Нормативные документы 

«Об образовании» Закон Республики Казахстан от 27 июля 2007 года № 319-III; 

Государственный общеобязательный стандарт высшего образования. Приказ Министра 

науки и высшего образования Республики Казахстан от 20 июля 2022 года № 2; 

Классификатор направлений подготовки кадров с высшим и послевузовским образованием. 

Приказ Министра образования и науки Республики Казахстан от 13 октября 2018 года № 569; 

Типовые правила деятельности организаций образования, реализующих образовательные 

программы высшего и (или) послевузовского образования. Приказ Министра образования и науки 

Республики Казахстан от 30 октября 2018 года № 595; 

Правила организации учебного процесса по кредитной технологии обучения. Приказ 

Министра образования и науки Республики Казахстан от 12.10.2018 № 563;  

Алгоритм включения и исключения образовательных программ в Реестр образовательных 

программ высшего и послевузовского образования. Приказ Министра образования и науки 

Республики Казахстан №665 от 4 декабря 2018года; 

Приказ Министра науки и высшего образования Республики Казахстан от 12 октября 2022 

года № 106. Правила ведения реестра образовательных программ, реализуемых организациями 

высшего и (или) послевузовского образования, а также основания включения в реестр 

образовательных программ и исключения из него. 

Профессиональный стандарт «Производство молока и молочных продуктов».  

Профессиональный стандарт «Производство продуктов из мяса и мяса домашней птицы». 

Сайт НПП Атамекен http://atameken.kz/  
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1. Паспорт образовательной программы 

 

Код и классификация области 

образования 

6В07 Инженерные, обрабатывающие и строительные 

отрасли 

Код и классификация направлений 

подготовки 

6В072 - Производственные и обрабатывающие  отрасли  

Код и наименование 

образовательной программы 

«6B07207 - Технология продовольственных продуктов» 

Вид образовательной программы Действующая  

Цель образовательной программы Подготовка высококвалифицированных специалистов для 

предприятии молочной, мясной и рыбной отрасли 

пищевой промышленности и общественного питания, 

обладающих профессиональными и социальными 

компетенциями, отвечающими требованиям современной 

экономики и рынка труда. 

Уровень по МСКО 6 

Уровень по НРК 6 

Уровень по ОРК 6 

Номер приложения к лицензии на 

направление подготовки кадров 

KZ89LAA00031870 от 05.08.2021 (№006 26.01.2022) 

Аккредитация ОП 

Наименование аккредитационного 

органа 

Срок действия аккредитации 

Сертификат №АВ3895 

НААР  

 

22.04.2022 -21.04.2027 г 

Присуждаемая степень бакалавр техники и технологий по образовательной 

программе «6B07207-Технология продовольственных 

продуктов» 

Результаты обучения  Таблица 2 
Перечень квалификаций и должностей - Инженер технолог; 

- Технолог молочных консервов; 

- Технолог по переработке молока; 

- Технолог сыроделья; 

- Технолог рыбных продуктов; 

- Технолог обработки не рыбных продуктов моря; 

- Технолог колбасного производства; 

- Технолог консервного производства; 

- Технолог по переработке скота; 

- Технолог медицинских препаратов. 

- Технолог-химик 

Область профессиональной 

деятельности 

Производство продовольственных продуктов: технология, 

организация, управление и контроль качества сырья и 

готовых продуктов; продукты общественного питания; 

проектные институты; научно-исследовательские 

организации; предприятия различных форм и видов 

собственности; образовательной деятельности. 

Сфера и объект профессиональной 

деятельности 

Производство (технология, организация, управление и 

контроль) по производству продовольственных 

продуктов: мясо, молоко, мясомолочные продукты; рыба, 

рыбные продукты; сырье животного и растительного 

происхождения для производства консервов и 

пищеконцентратов; жиры растительного и животного 

происхождения, эфирные масла; продукты общественного 

питания, проектные институты, научно-

исследовательские организации; предприятия различных 



форм и видов собственности;  учебные заведения  

Функции профессиональной 

деятельности 

Организация и ведение технологического процесса на 

предприятиях пищевой промышленности и 

общественного питания; расчет технико-экономических 

показателей предприятий пищевой промышленности и 

общественного питания; технохимический контроль 

сырья, продуктов в общественном питании и готовой 

продукции и изделий; обеспечение выпуска 

высококачественной, конкурентноспособной продукции, 

отвечающей требованиям стандартов; организация 

работы трудовых коллективов и принятие управленче-

ских решений; анализ технической оснащенности и 

производственной деятельности предприятий с учетом 

требований экологии, производственной санитарии, ох-

раны труда и техники безопасности, а также 

пожаровзрывобезопасности; анализ технико-

экономических показателей и маркетинговой деятель-

ности. 

Виды профессиональной 

деятельности 

1. Оценочные: 

- объективно оценивать уровень цифровой технологии в 

различных отраслях и в целом в АПК; 

- оценивать материальные и кадровые обеспечение, а 

также обоснованное прогнозирование развития цифровой 

технологии в АПК с использованием передового опыта; 

- объективно оценивать положение пищевого 

производства в АПК и выявить актуальные направления 

развития 

- уметь анализировать и оценивать перспективные 

направления развития цифровой технологии  для 

предприятий АПК. 

2. Конструктивные: 

- иметь навыки использования современных систем 

компьютерного управления технологическим процессом в 

производстве пищевых продуктов; 

- иметь навыки по управлению технологией пищевого 

производства, а также  эксплуатацией оборудования, 

основанный на информационной технологии; 

- уметь проводить анализ технико-экономических 

показателей и маркетинговой деятельности; 

- иметь навыки в работе с документами ИСО, ХАССП  

3. Информационно-технологические: 

- уметь осуществлять сбор информации из различных 

объектов АПК, обрабатывать полученные первичные 

информации путем реализации аналитических и 

коммуникативных навыков; 

- проектирование и разработка различных компонентов 

информационных систем; 

- проектирование и администрирование баз данных 

информационных систем; 

- сопровождение информационного, программного, 

технического и организационно-правового обеспечения 

информационных систем и их элементов; 

- разработка требований и спецификации отдельных 

компонентов объектов профессиональной деятельности 



на основе анализа запросов пользователей, моделей 

предметной области и возможностей технических 

средств. 

Иметь навыки Быть компетентным в вопросах трудового 

законодательства, норм и правил охраны труда и 

экологической безопасности, производственной 

санитарии и противопожарной защиты, использования 

законодательных и нормативных актов РК, действующих 

в пищевой промышленности; знать нормативные 

документы регламентирующие безопасность 

продовольственных продуктов 

 
 

 

 

 

 

 



2. Результаты обучения по ОП 

Коды Результаты обучения 

РО1 Демонстрировать знания естественно научных и социально – гуманитарных, физико – 

химических, математических, инженерных дисциплин способствующие 

формированию личности с широким кругозором. 

РО2 Определять трудовое законодательства, в нормативно-технологических документах и 

соблюдать нормы охраны труда, методы научных исследовании, а также структуру и 

функции правовой, антикоррупционной, экологической, экономической и 

предпринимательской культуры. 

РО3 Применять в профессиональной деятельности знания информационно-

коммуникационные технологии, основ компьютерной графики. Использует навыки 

программного и аппаратного обеспечения компьютерных систем. 

РО4 Демонстрировать навыки технологических и технических процессов производства, 

контроля качества сырья и готовой продукции и решать проблемы в технологии 

пищевой промышленности и пищевой микробиологии. 

РО5 Различать фальсификацию сырья, полуфабрикатов и готовой продукции, а также вести 

ежедневный контроль технологического процесса на производстве, согласно 

требованиям СанПиН маркировки и хранения продукции. 

РО6 Применять теоретические и практические знания технологических операций, выявляя 

нарушения технологических параметров, рецептур, выходов продукции, расхода сырья 

и принимать меры по устранению нарушений при производстве пищевой продукции. 

РО7 Применять навыки обучения современных технологий в производстве пищевой 

продукции, осуществляя физико-химический контроль технологического процесса. 

РО8 Знать и понимать методы научных исследований и проводить эксперимент и 

оптимизировать действующие технологические процессы на базе системного подхода 

к анализу качества сырья, технологического процесса и требований к конечной 

продукции. 

РО9 Проверять и демонстрировать умение организовывать мини-производство и составлять  

бизнес-планы, обеспечивая выпуск готовой продукции соответствующего качества. 

РО10 Планировать технологические части в проектировании и реконструкции предприятий 

пищевой промышленности. 

РО11 Проектировать технологические проекты с использованием САПР, обеспечивающее 

получение эффективных проектных разработок, отвечающих требованиям 

перспективного развития отрасли. 



3. Содержание образовательной программы 

 
№

пп 

О
К

/В
К

/К
В

 

Код 

дисциплин

ы 

Название дисциплины, 

формирующих 

компетенции 

в
 а

к
ад

ем
и

ч
ес

к
и

х
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р
ед

и
та

х
  

 

Объем в часах Распределение кредитов по курсам и 

семестрам 

К
аф

ед
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Ф
о
р
м
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к
о
н

тр
о
л
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в
 а

к
ад

ем
и

ч
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к
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Аудиторные  
Внеаудито

рные  
1 курс 2 курс 3 курс 4 курс 

Л
ек

ц
и

и
 

П
р
ак

ти
ч

ес
к
и

е 

за
н

я
ти

я
 

Л
аб

о
р
ат

о
р
н

ы
е 

за
н

я
ти

я
 

Д
р
у
го

е 
(п

р
ак

ти
к
а)

 

С
Р

О
П

 

С
Р

О
 

1 2 3 4 5 6 7 8 

 ОО

Д 

Цикл общеобразовательных 

дисциплин 

56 1680 75 585   300 720           

Модуль. Гуманитарный и языковой 30 900 30 240   180 450           

1 ОК KTМ /IKG/ 

HOKS 

1103 

Қазақстан тарихы (МЕ) 

/История Казахстана (ГЭ) 

/ History of Kazakhstan 

`(SEC) 

5 150 15 30   30 75 5        29 Государ

ственн

ый 

экзамен 

2 ОК Fil/ Phi 

2104 

Философия/ Philosophy 5 150 15 30   30 75   5      29 экзамен 

3 ОК ShТ /IYа/ 

FL 1101, 
1102 

Шетел тілі /Иностранный 

язык/ Foreign language 

10 300  90   60 150 5 5       14 экзамен 

4 ОК KOT / 

KRYa/ 
KRL 

1105,1106 

Қазақ (Орыс) тілі / 

Казахский (Русский) 
язык/ Каzakh (Russian) 

language 

10 300  90   60 150 5 5       15 экзамен 

Модуль. Профессионально-коммуникативный 10 300 30 60   60 150           

5 ОК AKT / IKT/ 
IACT 2107 

Ақпараттық-
коммуникациялық 

технологиялар / 

Информационно-

коммуникационные 
технологии / Information 

and Communication 

Technologies  

5 150 15 30   30 75   5      9 экзамен 

6 КВ Eko/Eco 

2120 

Экономика / Economy 5 150 15 30   30 75   5      2 экзамен 

Eko/Eco Экология/Ecology 



2113 

TАK / 
BZh/ LS 

2114 

Тіршілік әрекетінің 
қауіпсіздігі/Безопасность 

жизнедеятельности/ Life 

safety 

KSZhKM/ 

PAK/ 

LAACC 
2115 

Құқық және сыбайлас 

жемқорлыққа қарсы 

мәдениет/Право и 
антикоррупционная 

культура/Law and anti-

corruption culture 

Kas/Pre/ 
Ent 2116 

Кәсіпкерлік/Предпринима
тельство/ Entrepreneurship 

GZN/ ONI/ 

FOSR 2119 

Ғылыми зерттеулердің 

негіздері/ Основы 
научных исследований/ 

Fundamentals of scientific 

research 

KSN /OFG 
/ BOFL 

2118 

Қаржылық сауаттылық 
негіздері/ Основы 

финансовой грамотности/ 

Basics of financial literacy 

Модуль. Социально-политические знания и 

здоровый образ жизни 
16 480 15 285   60 120 

          

7 ОК ASBMAS

MP / 
MSPZSPK

P/ 

SPKMSSS

CSP 1108 

Әлеуметтік-саясаттану 

білім модулі 
(әлеуметтану, саясатану, 

мәдинеттану, психология) 

/ Модуль социально-

политических знаний 
(социология, 

политология, 

культурология, 
психология)/ Social and 

political knowledge mod-

ule (Social Stud-
ies,Political Studies, Cul-

tural Studies, Psychology) 

8 240 15 45   60 120 8        29 экзамен 

8 ОК DSh /FK/ 

PC 
1109,1110, 

2111,2112 

Дене шынықтыру / 

Физическая культура/ 

Physical culture 

8 240  240     2 2 2 2     30 экзамен 

 



 БД 

ПД 

Цикл базовых и профилирующих 

дисциплин 

180 5400 453 807 270 170 915 278

5 

          

Модуль 1 Естественные науки 12 360 30 45 15 20 60 190           

9 ВК Маt/Маth 

1201 

Математика/ Mathematics 5 150 15 30   30 75  5       9 экзамен 

10 ВК Fiz/ Phy 
2202 

Физика/ Physics 5 150 15 15 15  30 75   5      9 экзамен 

11 ВК OP / UP / 

ТР 1223 

Оқу практикасы /Учебная 

практика/ Training practice 

2 60    20  40  2       25 Диф. 

зачет 

Модуль 2 Информационно-количественные методы 

исследований 

16 480 45 75 30  90 240           

12 ВК IKG / IKG/ 

CGWEB 

1203 

Инженерлік және 

компьютерлік графика / 

Инженерная и 
компьютерная графика/ 

Computer graphics with 

engineering basics 

6 180 15 15 30  30 90  6       7 экзамен 

13 ВК ЕОТ / 

МРЕ/ 

MOCTE 

1204 

Эксперимент өткізу 

тәсілдері / Методы 

проведения 

эксперимента/ Methods of 
conducting the experiment  

5 150 15 30   30 75  5       25 экзамен 

14 ВК TGN / 

ONP / 
TFOTSON 

2205 

Тамақтанудың ғылыми 

негіздері / Основы науки 
о питании/ The founda-

tions of the science of nutri-

tion 

5 150 15 30   30 75    5     25 

 

экзамен 

Модуль 3  Фундаментальные  основы  пищевых 

производств 

56 1680 153 147 165 50 300 865           

15 ВК BOH/ 

NОH/ 

IAOC 1206 

Бейорганикалық және 

органикалық химия 

/Неорганическая и 
органическая химия / In-

organic and organic chem-

istry 

5 150 15  30  30 75 5        9 экзамен 

16 ВК АН/ AC 

2226 

Аналитикалық химия/ 

Аналитическая химия / 

Analytical chemistry 

5 150 15  30  30 75   5      9 экзамен 

17 ВК TKM/ TPM 
/ TAAM 

2208 

Теориялық және 
қолданбалы механика / 

Теоретическая и 

прикладная механика / 

5 150 15 15 15  30 75   5      7 экзамен 



Theoretical and applied 

mechanics 

18 ВК TOPA/ 

PAPP / 

PADOFP 
2209 

Тамақ өндірісіндегі 

процестер мен аппараттар 

/ Процессы и аппараты  
пищевых производств/ 

Processes and devices of 

food productions 

5 150 15 30   30 75    5     25 экзамен 

19 ВК TMRN/ 
ОRPМ/BO

ROFM 

2210 

Тағам массаларының 
реология негіздері/ 

Основы реологии 

пищевых масс/ Bases of a 
rheology of food 

masses 

5 150 15 30   30 75    5     25 экзамен 

20 ВК OP / PP 

2224 

Өндірістік практика / 

Производственная 
практика / Рroduction 

practice  

5 150    50  100    5     25 Диф 

зачет 

21 ВК FKН/ 

PACC 
2227 

Физикалық және 

коллоидтық химия/ 
Физическая и коллоидная 

химия/ Physical and 

colloidal chemistry 

5 150 15  30  30 75    5       

22 ВК Mik/ Mic 

2211 

Микробиология/ 

Microbiology 

5 150 15  30  30 75    5     23 экзамен 

23 ВК TSTN/ 

TOTP/ 
TBOCSAE

3212 

Тауартану және 

сараптаманың теориялық 
негіздері / Теоретические 

основы товароведения и 

экспертизы/ Theoretical 
basis of commodity science 

and expertise 

5 150 15  30  30 75     5    25 экзамен 

24 КВ ATOOZh/ 

OPPP/ FPЕ 
3213 

Азық-түлік өнімдері 

өндірісінің жабдықтары / 
Оборудование 

производства 

продовольственных 
продуктов/ Food produc-

tion equipment 

6 180 18 42   30 90     6    25 экзамен 

MSHOKO

MA / 
MAPPZh/ 

Мал шаруашылығындағы 

өнімдерді қайта өңдеу 
машиналары мен 



MAAFPAP 

3214 

аппараттары 

/ Машины и аппараты по 
переработке продукции 

животноводства/ Ma-

chines and apparatuses for 
processing animal products 

25 КВ TB /РВ/ FВ 

3215 

Тағам биотехнологиясы / 

Пищевая биотехнология/ 

Food biotechnology 

5 150 15 30   30 75     5    25 экзамен 

BON / 

ОВР/ 

FOBP 3216 

Биотехнологиялық 

өндіріс негіздері / Основы 

биотехнологических 

производств/ Fundamen-
tals of biotechnological 

production 

Модуль 4   Научные основы технологии 22 660 60 150   120 330           

26 КВ ShATOBS
B / 

КОКSРР/ 

CAEOTQO

RMAFP 
4303 

Шикізат және азық – 
түлік өнімдерін бақылау 

және сапасын бағалау / 

Контроль и оценка 

качества сырья  и 
продовольственных 

продуктов/ Control and 

evaluation of the quality of 
raw materials and food 

products 

6 180 15 45   30 90        6 25 экзамен 

ATOK / 

BPP/ 
TSOFP 

4304 

Азық-түлік өнімдерінің 

қауіпсіздігі / 
Безопасность 

продовольственных 

продуктов/ The safety of 
food products 

27  FATTOT/ 

TPPFSN/ 

TOFPOFA
SP 3217 

Функционалды және 

арнайы тағайындалған 

тамақ өнімдерінің 
технологиясы / 

Технология продуктов 

питания 
функционального и 

специального  

назначения/ Technology of 

5 150 15 30   30 75     5    25 экзамен 



food products of functional 

and special purpose 

KTT / 

ТОР/ CT  

3218 

Қоғамдық тамақтану 

технологиясы / 

Технология 

общественного питания/ 
Catering technology 

28 КВ TKT / TP/ 

TOFC 3219 

Тағамдық концентраттар 

технологиясы / 
Технология 

пищеконцентратов/ Tech-

nology of food concentrates 

6 180 15 45   30 90      6   25 экзамен 

ТМТ / 
ТРZh/ 

TOEF 3220 

Тағамдық майлар 
технологиясы / 

Технология пищевых 

жиров/ Technology of edi-
ble fats 

29 КВ ATOST / 

SAPP/ 

SAOFP 
3221 

Азық-түлік өнімдерінің 

сенсорлық талдауы / 

Сенсорный анализ 
продовольственных 

продуктов/ Sensory analy-

sis of food products 

5 150 15 30   30 75      5   25 экзамен 

ATOFAТ/ 
SVFPP/ 

MODFOFP 

3222 

Азық-түлік өнімдерінің 
фальсификациясын 

анықтау тәсілдері / 

Способы выявления 
фальсификации 

продовольственных 

продуктов/ Methods of 
detecting falsification of 

food products 

Модуль 5  Теоретические и технические 

дисциплины специальности 

74 2220 165 390 60 100 345 116

0 

          

30 ВК SSOT / 

TMMP/ 

TOMADP 

3301 

Сүт және сүт өнімдерінің 

технологиясы / 

Технология молока и 

молочных продуктов/ 
Technology of milk and 

dairy products     

6 180 15 15 30  30 90     6    25 экзамен 

31 ВК EBOT / 
TMRP / 

Ет және балық 
өнімдерінің технологиясы 

6 180 15 15 30  30 90      6   25 экзамен 



TOMAFP 

3302 

/ Технология мясных и 

рыбных продуктов / 
Technology of meat and 

fish products 

32 ВК OP / PP 

3312 

Өндірістік практика 2/ 

Производственная 
практика 2/ Рroduction 

practice 2  

5 150    50  100      5   25 Диф 

зачет 

33 КВ TRN / 
OTR/ 

FOTR 4305 

Техникалық реттеу 
негіздері / Основы 

технического 

регулирования/ 

Fundamentals of technical 
regulation 

6 180 15 45   30 90        6 25 экзамен 

SZh/ SK/ 

QS 4316 

Сапа жүйесі /Система 

качества / Quality system 

34 КВ SEOSTBB/ 
TKUKMM

P/ 

TCAQMO
DAMI 

4314 

Сүт және eт өнеркәсібінің 
сапасын технохимиялық 

бақылау және басқару / 

Технохимический 
контроль и управление 

качеством молочной и 

мясной промышленности 
/ Technochemical control 

and quality management of 

dairy and meat industry 

6 180 15 45   30 90       6  25 экзамен 

TOShKZ/ 
ISSPP/ 

IOTPOFR

M 4315 

Тағамдық өнімдер 
шикізатының қасиеттерін 

зерттеу / Исследование 

свойств сырья пищевых 
продуктов/ Investigation 

of the properties of food 

raw materials 

35 ВК TOKSMZh
/ SMKBPP/ 

FQASMAS

4225 

Тағам өнімдерінің 
қауіпсіздігі мен сапа 

менеджменті жүйесі/  

Система менеджмента 
качества и безопасности 

пищевых продуктов/ Food 

quality and safety manage-

ment system 

5 150 15 30   30 75       5  25 Диф 
зачет 

36 КВ АЕ/ АЕ Аграрлық экономика / 6 180 15 45   30 90      6   25 экзамен 



3206 Аграрная экономика/ 

Agrarian economy 

AU/ OA/ 

AO 3207 

Агробизнесті 

ұйымдастыру / 

Организация агробизнеса/ 

Agribusiness  оrganization 

37 ВК SOKZh / 

PPMP/ 

DODIE 
4320 

Сүт өнеркәсібі 

кәсіпорындарын жобалау 

/ Проектирование 
предприятий молочной 

промышленности/ Design 

of dairy industry enterprises  

6 180 15 45   30 90       6  25 экзамен 

38 ВК ЕOKZh / 
PPMР/ 

DOTEOT

MI 4319 

Ет өнеркәсібі 
кәсіпорындарын жобалау 

/ Проектирование 

предприятий мясной 
промышленности / De-

signing of the enterprises of 

the meat industry 

6 180 15 45   30 90       6  25 экзамен 

39 КВ TOAYK / 
TUPP/ 

PAFP 4308 

Тағам өнімдеріне 
арналған ыдыстар мен 

қораптар / Тара и 

упаковка пищевых 
продуктов/ Packaging and 

food packaging 

5 150 15 30   30 75        5 25 экзамен 

ATOSTA/ 

MHTPP/M
OSTFP 

4309 

Азық-түлік өнімдерін 

сақтау тасымалдау 
әдістері/ Методы 

хранения 

транспортировки 
продовольственных 

продуктов/ Methods of 

storage transportation of 

food products 

40 КВ USOT / 

TNMP/ 

TONDP 
4310 

Ұлттық сүт өнімдерінің 

технологиясы / 

Технология 
национальных молочных  

продуктов / Technology of 

national dairy products 

7 210 15 45   45 105       7  25 экзамен 

UEOT/ 
TNMP/ 

Ұлттық ет өнімдерінің 
технологиясы / 



TONMP 

4311 

Технология 

национальных мясных 
продуктов / Technology of 

national meat products 

41 КВ KTT/ 

TKP/CFT 
3228 

Консервіленген тағам 

технологиясы / 
Технология 

консервированных 

продуктов / Canned food 
technology 

5 150 15 30   30 75     5    25 экзамен 

BTOT/ 

TPDP/ 

TOBFP 
3228 

Балалар  тағамын өндіру 

технологиясы/  

Технология  производства 
детского питания / Tech-

nology of baby food pro-

duction 

42 ВК КР/РР 

4313 

Кәсіби практика/ 

Профeссиональная 

практика/ Professional 

practice 

5 150    50  100        5 25 Диф 

зачет 

   Итоговая  аттестация: 8 240    80  160        8   

43   Қорытынды аттестаттау / 

Итоговая аттестация /  

Final assessment 

8 240    80  160        8 25  

   Всего кредитов 244 7320 528 139

2 

270 250 1215 366

5 

30 3

0 

3

2 

32 3

2 

2

8 

30 30   



 
 

 
 
 
 
 
 



 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 

 
 
 
 
 



 

 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 



 
 
 


